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DIE VORTEILE UNSERER MASTERGRIP MESSER
THE ADVANTAGES OF OUR MASTERGRIP KNIVES

ES QUALITES DE NOS COUTEAUX MASTERGRIP

VANTAGGI Del NOSTRI COLTELLI MIASTERGRIP

LAS VENTAJAS DE NUESTROS CUCHILLOS MASTERGRIP

s

D - UNSERE MASTERGRIP MESSER
MasterGrip Messer — kompromisslos in Funktion und Sicherheit. 1 Polierte, korrosionsbestandige, schnitthaltige
Klinge. 2 Keine Spaltenbildung und abriebfreier Kunststoff. 3 Seitliche Daumenauflagen fir alle Zuschneidearbeiten.

4 Sicherer, rutschfester Griff. 5 Sicherheitsfarbe. 6 Offener Griff fur alle HandgréBen und Arbeiten.

GB - OUR MASTERGRIP KNIVES
Master Grip knives — uncompromising when it comes to functionality and safety. 1 Polished, corrosion-resistant, edge

retaining blade. 2 Seamless connection and abrasion-proof plastic. 3 Lateral thumb rests for all cutting work. 4 Safe, non-slip
handle. 5 Safety colour. 6 Open handle suitable for all different hand sizes and all works.

F-NOS COUTEAUX MASTERGRIP

Les couteaux MasterGrip: fonctionnels et d'une qualité sans faille. 1 Lame polie, résistante a la corrosion et a tenue de coupe.
2 Matériau résistant a I'abrasion, pas de formation de fissures. 3 Repose-pouce latéral pour tous les travaux de découpe.

4 Manche sQr et antidérapant. 5 Couleur de sécurité. 6 Manche ouvert pour toutes les tailles de mains et tous les travaux.

| - NOSTRI COLTELLI MASTERGRIP
Coltelli MasterGrip — funzionalita e sicurezza senza compromessi. 1 Lama lucida, resistente alla corrosione, taglio stablle.

2 Nessuna formazione di fessure e plastica anti-abrasione. 3 Appoggio per il pollice per tutti | lavori di taglio. 4 Manico sicuro,
antiscivolo. 5 Colore di sicurezza. 6 Manico aperto per ogni lavoro e misura della mano.

ES — NUESTROS CUCHILLOS MASTERGRIP
Los cuchillos MasterGrip: funcionalidad y seguridad sin fallos. 1 Hoja pulida, resistente a la corrosion y de filo de larga

durabilidad. 2 No se forman fisuras y plastico sin abrasiéon. 3 Apoyos laterales para el pulgar para todo tipo de cortes.
4 Mango seguro y antideslizante. 5 Color de seqguridad. 6 Mango con extremo abierto para todos los tamanos de mano

y trabajos.
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Traditionsmarke der Profis

D - Die MasterGrip Messer zeichnen sich durch Sicherheit und Hygiene aus, speziell entwickelt flr das tagliche,
konzentrierte Arbeiten in Industrie und Fleischereien. In der Sicherheitsfarbe orange und leuchtgelb lieferbar.

GB - MasterGrip knives are characterised by their safety and hygiene and have been especially developed

for day-to-day work requiring concentration in butcher's shops and industry. Available in the safety colours
orange and bright yellow.

F — Les couteaux MasterGrip se distinguent par leur slreté et leur hygiene. lls ont été spécialement concus
pour le travail requérant une grande concentration au quotidien dans |'industrie et les boucheries. Livraison dans
des couleurs de sécurité orange et jaune fluo.

| - | coltelli MasterGrip, caratterizzati da sicurezza e igiene, sono concepiti specificatamente per lavori quotidiani
e frequenti nell'industria e nelle macellerie. Fornibili nei colori di sicurezza arancione e giallo fluorescente.

ES - Los cuchillos MasterGrip se caracterizan por su seguridad e higiene. Han sido desarrollados especialmente

para el trabajo cotidiano que requiere concentracion en la industria y las carnicerias. Disponibles en los colores de
seguridad naranja y amarillo brillante.
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